| e Apcrturc (Creative de | aDelizia

T ris di Farmigiane gratinate, Coulis di Fomodoro e Basilico Fresco

Tar’care di Fassona e SOrbetto Salato
Selezioni di Salumi Regionali con | igelle fatte in ( asa e [Trutta di Stagione
& & &

Scottata di | onno su FPanzanella croccante di Pane ai Cereali, Verdurine croccanti

CuPola di Pesce SPacJa con Verdure di Stagione



| Primi Sfiziosi

Ravioli fattiin (Casa con Purrata Campana, Datterini e Melanzane (onfit
FPaccheri di (Gragnano alla Carbonara « T artufata”
&
[l * Casoncello” i (lassici Casoncellialla Bcrgamasca fattiin (asa
Ta liolini freschi con Ragout bianco di (rostacei
g g

Kisotto Acquere”o con Orata sfumata al Ros¢, Pesto e fiori di /ucchine

Su richiesta sono C//Isloom'éf// t//'o/ dy /> asta alternativa con farina di Mais, [arro e Kiso-Mais



| Secondi ]ntrfganti

Tagliata di Manzo, Misticanza di Stagione, Drcssing alle |F rbe Provenzali
Salamella T oscana di Cinta alla Prace, Morbido di Patate Rosse, Spinaci Novelli Sauté
P

Langostinos con Avocado, Fomodoro (_amone e Kossa di Tropea Marinata

Filetto di Orata con Susine Selvatiche sfumate al K ratos



| Dolci (uriosi

Il Classico T iramisu
(Cheese Cakealla Pesca Nettarina
Créme Prulee al Baileys
Mousse al Cioccolato di Modica

SOrbctti della Casa... ai [rutti di Stagione



